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El alumno al término del curso, podra proponer los criterios necesarios
OBJETIVO(S) EDUCACIONALES: para el disefio y seleccion de la instrumentacién para procesos
industriales, con la finalidad de establecer la automatizacion adecuada de
los mismos y asi obtener el maximo de eficiencia, optimizacion, calidad,
seguridad y por lo tanto, el mejoramiento en la economia en los procesos
industriales aplicados en el area de los alimentos.

NUMERO DE
HORAS

UNIDAD 1]

INTRODUCCION A LA INSTRUMENTACION Y AL CONTROL INDUSTRIAL

OBJETIVO: Describira Los principios basicos de la instrumentacién y control empleada en la
automatizacion de equipos de proceso de la industria alimentaria.

1.1

Definiciones basicas en control

Clasificacion de instrumentos de control

Componentes basicos de un sistema de control

Sistemas de control en lazo abierto y en lazo cerrado

A (WIN

1.
1.
1.
1.

Realimetacion (feed back), tipos y efectos

NUMERO DE
HORAS

UNIDAD 2

VARIABLES: GENERALIDADES

OBJETIVO: Distinguira las principales variable de operacion que se controlan en las lineas de
operacién y equipos de transformacion de alimentos asi como, su principio y aplicacion en la
Industria alimentaria.

21

Temperatura

2.2

Presion

23

Caudal

24

Nivel

2.5

Otras variables (peso, densidad, humedad, pH, viscosidad).

NUMERO DE
HORAS

12

UNIDAD 3

INSTRUMENTOS DE MEDICION

OBJETIVO: C
una linea de

atalogara los sistemas de medicién necesarios para la instrumentacion y control de
roduccion y/o transformacién de alimentos, con la finalidad de optimizar el proceso.

3.1

Medicién de temperatura

3.2

Medicién de presion

3.3

Medicion de caudal

3.4

Medicion de nivel

3.5

Medicion de otras variables.

UNIDAD 4

ELEMENTOS FINALES DE CONTROL
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NUMERO DE | OBJETIVO: Propondra los elementos y accesorios complementarios necesarios para la
HORAS instrumentacion especifica de equipos y lineas de proceso para su control.
4.1 | Valvulas de control
12 4.2 | Elementos lineales electrénicos
4.3 | Activadores (neumaticos y electrénicos)
4.4 | Otro elementos auxiliares
UNIDAD 5 |PRINCIPIOS DE CONTROL AUTOMATICO
NUMERO DE | OBJETIVO: Definira los criterios necesarios para el disefio, modelacion y control de sistemas
HORAS involucrados en plantas de la industria alimentaria.
5.1 | Caracteristicas del proceso
8 5.2 | Modelado de sistemas fisicos
5.3 | Disefo de sistemas de control
5.4 | Controladores (P, PI, PD, PID Y PLC)
5.5 | Implementacion del sistema de control
NUMERO DE [ UNIDAD 6 |SISTEMAS DE CONTROL
HORAS OBJETIVO: Determinara el tipo de control necesario para una planta de produccion, en funcién de
las necesidades de control y su operacion.
8 6.1 | Control realimentado (feed back)
6.2 | Control en cascada
6.3 | Control derelacion
6.4 | Control selectivo
6.5 | Control de “set point” programable
UNIDAD 7 [INSTRUMENTACION DE UN PROCESO EN ALIMENTOS
NUMERO DE | OBJETIVO: Propondra los criterios y elementos necesarios para una instrumentacion y control de
HORAS una planta procesadora de alimentos, para su automatizacion y optimizacion.
7.1 | Caracteristicas descriptivas del proceso
8 7.2 | Identificacion de variables
7.3 | Criterios de control de proceso (disefio de control)
7.4 | Seleccion de los instrumentos
7.5 | Automatizacion
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RECOMENDACIONES PARA LA METODOLOGIA DE ENSENANZA-APRENDIZAJE

INSTRUMENTOS PARA LA

TECNICAS DIDACTICAS R R EVALUACION DEL A o
APRENDIZAJE
. Grabaciones (cintas, Cuestionarios: abiertos o Evaluacion
X [ Exposicién . : e
discos) cerrados diagndstica
. . Entrevistas: abiertas o Evaluacion
Interrogatorio Radio .
cerradas formativa
Demostracion Transparencias Autoevaluacién Evaluamon
sumaria
qugshggqon Fotos fijas X | Pruebas orales Evaluacion en
bibliografica clase
X [ Investigacion de campo Materiales opacos | X | Pruebas escritas
Investigacion Peliculas con

X | Respuesta corta

experimental movimiento

Discusion dirigida Videoproyector Respuesta .
complementaria

Estudio dirigido Pizarrén Opcién multiple

X | Las clases Imagenes planas Falso o verdadero

X | Problemas dirigidos Gréficas Respuesta alterna

X | Proyecto Mapas Correspondencia

(columnas)

X | Tareas dirigidas Carteles Jerarquizacion
Simposio Caricaturas Pruebas de ensayo
Panel Rotafolio Pruebas por temas
Phillips 66 Franelografo Pruebas estandarizadas
Entrevista Tablero de boletines | X Solucion escrita a un

problema
Lluvia de ideas Objetos X | Demostracion Préactica
Conferencia Modelos Proyectos
Mesa redonda Maquetas Monografias
Foro Sonoramas Critica a un tema
Seminario Television Reportes escritos
Estudio Libre Representaciones X | Participacién individual

Marionetas Participacion por equipo

X | Exposicion individual

Exposicién por equipo

Demostraciones de equipo

PERFIL PROFESIOGRAFICO: Licenciatura o posgrado en ingenieria en alimentos o ingenieria quimica con
experiencia en la practica docente y habilidad para ejemplificar aplicaciones en el disefio y control de los
procesos de ingenieria de los alimentos.
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