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PROCESOS.
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AREA:
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CICLO:

NUMERO DE HORAS/SEMANA

CARACTER: CLAVE TEORIA PRACTICA CREDITOS
OPTATIVA 0814 4 8
NUMERO DE HORAS/SEMESTRE
TOTALES TEORICAS PRACTICAS
64 64
TIPO: ORGANO INTERNO QUE COORDINA EL PROGRAMA DE LA
TEORICO ASIGNATURA:
MODALIDAD: SECCION: DEPARTAMENTO:
CURSO INGENIERIA QUIMICA INGENIERIA Y TECNOLOGIA

ASIGNATURA PRECEDENTE: NINGUNA
ASIGNATURA SUBSECUENTE: NINGUNA

OBJETIVO(S) EDUCACIONALES:

Al final del curso el alumno sera capaz de seleccionar instalaciones
frigorificas en relacién a las necesidades de frio requeridas por los
procesos y sistemas que conforman una planta frigorifica destinada a la

conservacion y comercializacion de alimentos perecederos.

NUMERO UNIDAD 1 |PROCESOS DE PRODUCCION DE FRIO
DE HORAS | OBJETIVO: Definir los criterios de disefio y seleccidn, mediante un andlisis termodinamico, de los
procesos de produccion de frio mas comunes en la industria frigorifica.
1.1 | Termodinamica de la produccion de frio.
16 1.2 | Fluidos frigorigenos.
1.3 | Produccién de frio por compresion mecanica.
1.4 | Métodos alternos de produccion de frio
1.5 | Confrontacion de métodos de produccién de frio.
NUMERO UNIDAD 2 |EQUIPO FRIGORIFICO
DE HORAS | OBJETIVO: Categorizar, segun los elementos y caracteristicas mecanico — operativas, los
criterios para la seleccion de equipo y accesorios de una instalacion frigorifica.
2.1 | Compresores.
2.2 | Condensadores.
16 2.3 | Enfriadores de aire y de liquido
2.4 | Dispositivos de expansion.
2.5 | Dispositivos de regulacion y control.
2.6 | Accesorios frigorificos.
NUMERO UNIDAD 3 | CARGA TERMICA
DE HORAS | OBJETIVO: Determinar el dimensionamiento térmico de los procesos y sistemas de aplicaciones
de frio que conforman una instalacion frigorifica.
3.1 | Aplicaciones frigorificas de media temperatura
3.2 | Aplicaciones frigorificas de baja temperatura
8 3.3 | Aplicaciones especiales (banco de hielo, enfriadores de liquido, etc.)
3.4 | Determinacién de carga térmica
3.5 | Analisis practicos de carga térmica
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NUMERO UNIDAD 4 | DISENO DE INSTALACIONES FRIGORIFICAS

DE HORAS | OBJETIVO: Fundamentar, técnica y termodinamicamente, las propuestas de disefio y seleccidn
de instalaciones frigorificas que respondan a las necesidades de frio durante la conservacion y
comercializacion de alimentos perecederos.

12 4.1 | Sistemas de alimentacion de liquido.
4.2 | Criterios para el disefio de instalaciones frigorificas.
4.3 | Analisis de casos practicos
4.4 | Propuestas de disefo de instalaciones frigorificas.

NUMERO UNIDAD 5 |VISITAS INDUSTRIALES.

DE HORAS | OBJETIVO: Estas actividades son fundamentales para fortalecer la vinculacion academia —
industria y consisten en poner a los alumnos en contacto con los procesos y sistemas de
produccion y aplicaciones del frio, a través de la busqueda de informacién en la industria
frigorifica, valorando procesos y aplicaciones, mediante entrevistas, encuestas, observacion de
fendmenos, etc.

7.1 | Critica técnica sobre los procesos de produccion y aplicaciones del frio.
12 7.2 | Especificaciones sobre aspectos constructivos, de operacion y utilizacion de los
sistemas fijos y moviles de almacenamiento en frio.
7.3 | Especificaciones técnicas de los equipos y accesorios localizados en sala de
maquinas.
7.4 | Elaboracion y descripcion de los diagramas de flujo y termodinamicos de la

instalacién frigorifica.
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RECOMENDACIONES PARA LA METODOLOGIA DE ENSENANZA-APRENDIZAJE

INSTRUMENTOS PARA LA

TECNICAS DIDACTICAS EIIEDC /-tJCRI'SIC?g EVALUACION DEL E\'/I' ,L\T_(L)JiC?IICEDN
APRENDIZAJE
X | Exposicién G_rabaciones (cintas, Cuestionarios: abiertos o E_valugcigﬁn
discos) cerrados diagnéstica
X | Interrogatorio Radio Entrevistas: abiertas o Evalua_cién
cerradas formativa
. . . Evaluacion
X | Demostracion Transparencias Autoevaluacién sumaria
L?;ﬁgg?;%gn Fotos fijas X | Pruebas orales ‘I:El\;z;I:amon en
Investigacion de campo Materiales opacos X | Pruebas escritas
Investllgamon Pellqulgs con Respuesta corta
experimental movimiento
Discusion dirigida Videoproyector Respuesta complementaria
X | Estudio dirigido Pizarréon X | Opcién multiple
Las clases Imagenes planas Falso o verdadero
Problemas dirigidos Gréficas Respuesta alterna
Proyecto Mapas X g%:;e;ﬁgg;j encia
Tareas dirigidas Carteles X | Jerarquizacion
Simposio Caricaturas Pruebas de ensayo
Panel Rotafolio X | Pruebas por temas
Phillips 66 Franelégrafo Pruebas estandarizadas
Entrevista Tablero de boletines | X srczjlglcé?aescnta aun
Lluvia de ideas Objetos Demostraciéon Practica
X | Conferencia Modelos X | Proyectos
X | Mesa redonda Magqguetas Monografias
Foro Sonoramas X | Critica a un tema
X | Seminario Televisiéon Reportes escritos
Estudio Libre Representaciones X | Participacion individual
Marionetas X | Participacién por equipo
Exposicioén individual
X | Exposicién por equipo
X | Demostraciones de equipo

PERFIL PROFESIOGRAFICO: Licenciatura o posgrado

aplicada en el area.

en Ingenieria en Alimentos o éarea afin, experiencia
en la practica docente e industrial en el area de procesamiento, y/o conservacion de alimentos a bajas
temperaturas, asi como, en el disefio y seleccién de instalaciones frigorificas y en proyectos de investigaciéon
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