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Séptimo semestre

Nombre de la Asignatura:
Produccién de Hortalizas

Adscrita al departamento de: HRS/SEM
Ciencias Agricolas Clave TEO | PRAC Créditos
Nivel en el Plan de Estudios: 3 3 9

Licenciatura

Requisito de seriacién:
Ninguno

Area:

Profesional

Caracter de la asignatura:
Obligatoria

Tipo de la asignatura:
Tedrica — Practica
Modalidad:

Curso

Nuimero de horas por semana: 6

OBJETIVO GENERAL DE LA ASIGNATURA

Proporcionar al alumno los elementos que le permitan conocer, identificar, evaluar y
manejar integralmente los sistemas horto-floricolas.

No. UNIDADES HORAS
| Introduccién 3
11 Clasificacion de hortalizas 3
111 Propagacion 3
IV Labores culturales 15
\4 Manejo de la cosecha 6
VI Mejoramiento genético 3
VI Cultivos de importancia nacional 15
Practicas 48
TOTAL DE HORAS 96
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UNIDAD 1. INTRODUCCION.
Numero de horas para la unidad: 3

Objetivo de la unidad: Analizar la situacién actual y prospectiva de la produccién de
hortalizas como actividad econdmica nacional y mundial.

Contenido tematico de la unidad:
Tema 1: Antecedentes historicos.
Tema 2: Importancia econémica y social a nivel mundial y nacional.
Tema 3: Centros mundiales y nacionales de produccion.

Tema 4: Las hortalizas como fuente de alimentacion.

UNIDAD II. CLASIFICACION DE HORTALIZAS.
Numero de horas para la unidad: 3

Objetivo de la unidad: Utilizar con criterio agrondémico la informacién que sobre
clasificacion obtenga.

Contenido tematico de la unidad:
Tema 1: Botanica.
Tema 2: Partes comestibles.

Tema 3: Por requerimientos climaticos.

UNIDAD III. PROPAGACION.
Numero de horas para la unidad: 3

Objetivo de la unidad: Conocer los métodos utilizados en horticultura, su manejo, ventajas
y desventajas de cada uno de ellos.

Contenido tematico de la unidad:
Tema 1: Métodos de propagacion

Subtema a: Asexual
Subtema b: Sexual.
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UNIDAD IV. LABORES CULTURALES.
Numero de horas para la unidad: 15

Objetivo de la unidad: Integrar conocimientos tedricos con aspectos practicos en el aula y
en campo en lo concerniente a la produccion horticola de valles altos.

Contenido tematico de la unidad:
Tema 1: Humedad, temporal y riego.
Tema 2: Nutricidn, fertilizacion foliar y suelo; deficiencias nutrimentales.
Tema 3: Control integral de plagas, enfermedades y maleza.
Tema 4: Précticas especiales; Asociacion, rotacion, estacado, poda, etc.

Tema 5: Cosecha, momento, método y control de maduracion.

UNIDAD V. MANEJO DE LA COSECHA.
Numero de horas para la unidad: 6

Objetivo de la unidad: Conocer los factores que participan en el manejo de la cosecha de
cultivos horticolas.

Contenido tematico de la unidad:
Tema 1: Normas de calidad.
Tema 2: Clasificacion empaque y transporte.
Tema 3: Conservacion.
Tema 4: Mercadeo.

Tema 5: Procesamiento e investigacion.
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UNIDAD VI. MEJORAMIENTO GENETICO.

Numero de horas para la unidad: 3

Objetivo de la unidad: Comprender la importancia de utilizar materiales mejorados y la
necesidad de programas de mejoramiento genético.

Contenido tematico de la unidad:
Tema 1: Métodos.
Tema 2: Registros de variedades.

Tema 3: Produccién de Semillas.

UNIDAD VII. CULTIVOS DE IMPORTANCIA NACIONAL.

Numero de horas para la unidad: 15

Objetivo de la unidad: Conocer aspectos relevantes de los cultivos horticolas maés
importantes de nuestro pais considerando su descripcion botédnica, clasificacion de las
variedades comerciales, labores culturales y manejo de cosecha.

Contenido tematico de la unidad:

Tema 1: Cultivos horticolas
Subtema a: Tomato
Subtema b: Chile
Subtema c: Calabaza, Mel6n, Sandia, Pepino
Subtema d: Frijol ejotero
Subtema e: Papa
Subtema f: Lechuga y Col
Subtema g: Cebolla
Subtema h: Zanahoria.

Tema 2: Flores y ornamentales
Subtema a: Follaje
Subtema b: Flores de corte
Subtema c: Flores de maceta.
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PROGRAMA DE PRACTICAS

Practica . Cosecha, poscosecha y comercializacion.

Préctica 2. Reconocimiento de materiales utilizados en horticultura.

Practica 3. Manejo y calibracién de maquinaria y equipo utilizado en horticultura.
Préctica 4. Cultivo de hortalizas.

Practica 5. Propagacion.

METODOLOGIA DE ENSENANZA APRENDIZAJE

Exposicion del profesor, exposiciones de los estudiantes, trabajo en grupos,
aprovechamiento de los medios audiovisuales.

TECNICAS DE ENSENANZA ELEMENTOS DE EVALUACION
EXPOSICION ORAL (X) EXAMENES PARCIALES (X)
EXPOSICION AUDIOVISUAL (X) EXAMENES FINALES (X)
SEMINARIOS X) TAREAS Y TRABAJOS (X)
LECTURAS OBLIGATORIAS (X) PARTICIPACION EN CLASE  (X)
TRABAJO INVESTIGACION (X) ASISTENCIA A CLASES (X)
PRACTICAS DE TALLER 0 LAB (X) PROYECTO, INFORME X)
NORMAS DE EVALUACION

Las que establecen los lineamientos institucionales al respecto El valor de la evaluacién de
la parte tedrica, mediante exdmenes, tareas y proyecto de investigacion serd del 60% de la
calificacion final, mientras que el valor de la evaluacién de la parte practica, serd del 40%
considerando la participacion en campo y la entrega de informes.

PERFIL PROFESIOGRAFICO DEL DOCENTE

Ingeniero Agricola 6 Agrénomo con especialidad en horticultura, conocimiento de los
sistemas productivos tanto de hortalizas como de floricultura.
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